
Samstag,   

3.  März  2018  
 

Slow Food PRESSBURG  
zu Gast 

Programm: 
 

SCHAUKÜCHE Der Slow-Koch bereitet slowakische Spezialitäten zu. 
 

WEINBAR  Weingut KASNYIK aus Strekov/SK                                                    www.kasnyikwine.sk 
 

GÄSTE Bauernfamilie HIADLOVSKY aus Slovenska Lupca/SK mit gereiftem Käse aus  
Kuh-Rohmilch                                                                                www.farmahiadlovsky.sk   

 Manufaktur der Familie HAVLIK aus Skalica mit dem Traditionskuchen 
„Skalicky trdelnik“                                                                     www.skalickytrdelnik.com  

Kräuterfrau Maria SMELKO aus Pezinok/SK mit Kräutern und Teemischungen aus 
ihrem Garten und der Natur                                                                       www.biomaji.sk 
 

SPEZIELLES Die Rösterei ZWiCKEL bietet seit kurzem eine rare Besonderheit an:  
ZEGE-Kaffee - ein von Mönchen kultivierter, besonders milder und säurearmer 
Kaffee. Mehr dazu auf                                                www.zwickel.at/home/zege-kaffee 

 

AKTUELLES Bio-Schafzucht HAUTZINGER / Tadten ist nach der Lämmer-Pause mit Rohmilch, 
Rohmilchkäse und Lammspezialitäten wieder da!        www.schafzucht-hautzinger.at  
 

KINDERFREUDEN Manuela Werny vom Hippo-Campus aus Deutsch Haslau/NÖ kommt mit 2 Ponys 
und die Kinder dürfen reiten, streicheln und füttern!                www.hippo-campus.at   
 

 Zicklein streicheln und Ziegen füttern!                                               www.ziegenliebe.at 
 

VERKOSTEN  &  MITEINANDER REDEN  &  EINKAUFEN!  
 

Erleben Sie die Vielfalt regionaler, hervorragender Lebensmittel zu fairen Preisen. 
 

Wann?      9  - 14 Uhr 
Wo? Markt der Erde im und vor dem Stadel  

 7111 Parndorf, Schulgasse 1g 
 

UNSERE NAHRUNG!  UNSERE REGION!  UNSERE ZUKUNFT! 
 

Weitere PRODUZENTEN des Markttages:  
 

ALLES APFEL, Fam. Leeb – St. Andrä/Zicks. 
Biohof Anna W.-ANDERT - Pamhagen 
TschidARONIA – M.u.K. Tschida - Illmitz 
BIOTOGER, M. Deutsch – Neusiedl/See 
BU&BU-Verlag, K. Janoska – Frauenkirchen 
Kirschen-GENUSSQUELLE – Breitenbrunn 
Fischzucht GUT DORNAU – Leobersdorf 

Edelbrände Franz HETZER – Parndorf 
Fleischerei KARLO - Pamhagen 
Wolfsthaler Milch, Fam. KRAMMER  
KRISMAR Naturkosmetik - Wallern 
Bio-Freiland-Eier, Fam. LUNZER – Gols 
MANUFABA Bio-Tofu - Frauenkirchen 
PILZ DES LEBENS, D. Reiser – Rohrau 

RANKEL Walnuss – Potzneusiedl 
Biohof ROHRAUER - Lackendorf 

Biohof PÖLZER – St. Andrä/Zicksee 
WALDHERR Vollkorn-BIO-Bäcker–Kleinhöflein 
meineWEIDEGANS – Eisenstadt/Baden 
Ziegenhof ZIEGENLIEBE, M. Liehl – Parndorf 
ZWiCKEL Kaffee – Pachfurth    u.a. 

 

 

www.slowfoodburgenland.at             www.marktdererde.at            www.earthmarkets.net 
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